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PARTENAIRES DE LA CONVENTION
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Brin d’Arômes
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Camandise
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Chicodéj’
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Coeur Divin
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Duo’Kma
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Épices & tout by Tradinew
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Epik’ Les Moulins à Sensations
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EN COMPETITION
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Légériz
PROJETS
EN COMPETITION
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Légivrais
PROJETS
EN COMPETITION
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Pat’&Patty
PROJETS
EN COMPETITION
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Les Petites Bouchées,
fromage et chocolat
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EN COMPETITION

40 41



Savouchoc, le brownie
aux légumes
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Tadaam !
Equipe Kolectou
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Tør
PROJETS
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Très Moussé
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EN COMPETITION
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Vertu
PROJETS
EN COMPETITION
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Whoat!
PROJETS
EN COMPETITION

52 53



Jacques MÉZARD
Ministre

Renaud MUSELIER
Président de la Région Provence-Alpes-Côte d’Azur
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Maurice CHABERT
Président du Conseil départemental de Vaucluse

Jean-Marc ROUBAUD
Président du Grand Avignon

PARTENAIRES
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Daniel NAIRAUD
Directeur Général

Bruno DUPONT
Président d’Interfel
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AUCHAN RETAIL FRANCE
Direction Générale – 200 Rue de la Recherche – 59650 VILLENEUVE D’ASCQ

PARTENAIRES
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PARTENAIRES

• Centre de Ressources - Boîte à outils de l’innovation alimentaire
• Plateforme collaborative - Mise en place d’une plateforme collaborative intra-extra net
• Lexique ecoinnovation édité en français et en anglais
• Séminaires annuels
          2013 :Pratiques pédagogiques
          2014 : Eco-innovation
          2015 : Partenariat et entrepreneuriat
• Colloques QPES 2013 et 2015 Communication et publication
• Conférences Internationales
          2013 : Incorporating Eco-Innovation into the European Food Sector (ANUGA, Cologne)
          2014 : Student’s innovation projects for boosting competences and competitiveness
	    of the Food Sector (Paris)
          2016 : Food Innovations Stakes & Business Competitiveness at a European level:  	           	
          The key to success for business-university partnerships (Paris) en partenariat avec les
          programmes FOODLAB et FOOD-STA

RÉALISATIONS

Initiative D’Excellence en Formations Innovantes
• Créer un réseau national et européen de formation à l’excellence en innovation
• Contribuer à renforcer la compétitivité des entreprises agroalimentaires par l’innovation
• Devenir un modèle pédagogique démonstrateur, avec une visibilité internationale

Structurer, valoriser et innover dans les pratiques 
pédagogiques pour former les futurs cadres des 
IAA par la gestion de projets d’innovation
• Identifier, collecter et représenter les pratiques 
pédagogiques des partenaires

• Valoriser les pratiques pédagogiques 
d’autoformation guidée

• Innover dans les pratiques pédagogiques

ACTION 1 : PRATIQUES PÉDAGOGIQUES ACTION 2 : ÉCO-INNOVATION

Créer une structure inter-établissements de 
l’éco-innovation alimentaire: enjeu majeur de la 
compétitivité de l’industrie agroalimentaire
• Identifier les compétences et former les 
formateurs en éco-conception

• Construire des formations et une filière 
doctorante en éco-conception

• Créer une structure inter-établissements

Intégrer des démarches collaboratives d’éco-
conception au sein de projets d’innovation et 
participer au concours ECOTROPHELIA
• Développer des partenariats entreprises
• Viser l’excellence pédagogique par la 
participation au concours ECOTROPHELIA

• Viser la reconnaissance européenne par la 
participation au concours Europe

ACTION 3 : TRANSFERT ET VALORISATION ACTION 4 : RÉSEAU EUROPÉEN
Structurer et développer l’innovation dans 
le réseau européen des formations en 
agroalimentaire
• Identifier les ressources « éco-conception » du 
réseau européen

• Initier une dynamique collective au sein des 
réseaux national et européen

• Décliner les pratiques pédagogiques 
développées à échelle européenne

L’ENSEIGNEMENT AGROALIMENTAIRE
SUR LA VOIE DE L’EXCELLENCE
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Contact
Pour tout renseignement

CCI Vaucluse
Dominique Ladevèze
46 cours Jean Jaurès – BP 70158
84008 AVIGNON CEDEX 1 – France
Tél. : +33 (0)486 559 210
fr.ecotrophelia.org
E mail : contact@ecotrophelia.fr


